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PRÉSENTATION
L’Atelier de l’Ozanne

Notre boulangerie, pâtisserie, chocolaterie, et sandwicherie, 100%
artisanale et fait maison est ouverte 7 jours sur 7. 

L'Atelier de l'Ozanne est depuis, un incontournable dans la journée
de chacun, que ce soit pour un petit-déjeuner gourmand, un
déjeuner sur le pouce ou un goûter en famille ou entre amis.
Véritable succès, le concept s’exporte rapidement en dehors des
frontières de l'Eure-et-Loir.

Nous comptons aujourd'hui 5 boutiques : Brou, Châteaudun,
Barjouville, Le Mans (centre-ville) et Saint-Berthevin.

Demander un devis

Nos atouts
Des produits 100 % faits maison
Un accompagnement personnalisé
La distinction de Maître Artisan est la plus haute reconnaissance de
l’artisanat, décernée par la Chambre de Métiers et de l’Artisanat
aux chefs d’entreprise diplômés d’un Brevet de Maîtrise. 

https://www.latelierdelozanne.fr/fr/traiteur-boulangerie-patisserie


COCKTAIL
Prestation

www.latelierdelozanne.fr
Plus d’infos sur

FOURS CHAUDS CANAPÉS DE MAÎTRE

NAVETTES GARNIES FOURS SUCRÉS

Navettes garnies
Navettes garnies de jambon de pays tomates,
salade, beurre, comté, navettes garnies de
saumon, tomates, salade, boursin.

Assortiment de 20 pièces

Assortiment de 20 pièces Assortiment de 20 pièces

Prix à l’unité

Fours chauds
Burger, hot dog, tortillas, croque monsieur,
croque tomate chèvre, quiche jambon
champignon, quiche saumon épinard.

Mignardises
Minis éclairs chocolat/café, Paris Brest
tartellette framboise, tartelettes fraises,
tartelettes kiwi, Citron Meringué.



Planche apéritive**
Charcuterie et fromages

MINI CAKES SALÉSPAIN SURPRISE

VERRINES FRAÎCHES*BROCHETTES DE LÉGUMES*

Jambon blanc / olives, chèvre
serrano, thon / tomates &

lardons / emmental.

25 ou 50 pièces

Prix à l’unitéPrix à l’unité

*Sur accord du responsable.

COMMENT COMMANDER ?
Barjouville
02 37 18 08 95

Brou
02 37 47 01 25

Châteaudun 
02 37 45 13 81

Le Mans
02 43 28 55 92

Laval
02 43 26 34 34

**Sur la boutique de Barjouville.



PAIN AU CHOCOLAT

CROISSANT

CHOUQUETTE

DÉJEUNER
Petit

Format grand ou mini

Format grand ou mini



ROYAL

DE GÂTEAUX
Commande

Mousse au chocolat au lait,
croustillant praliné, biscuit amande.

ITALIA
Panna cotta, biscuit amande

framboise, coulis framboise, crumble.

EVASION PISTACHE
Biscuit griotte, compotée griotte,

mousse pistache, crumble pistache.

RUBIS ZESTÉ
Mousse citron, compotée de

fraises & biscuit amande.

Rubis Zesté
Disponible en 4, 6 ou 8 personnes.

ENTRECHOC
Biscuit chocolat, croustillant praliné,

ganache chocolat lait et noir et
ganache montée chocolat blanc.

COMMENT
COMMANDER ?
Tous nos gâteaux 
sont disponibles*
en boutiques :

4 | 6 | 8 personnes
*Sous réserve du stock
disponible.

Nous vous
recommandons
vivement de réserver
votre gâteau :

Barjouville
02 37 18 08 95
Brou
02 37 47 01 25
Châteaudun 
02 37 45 13 81
Le Mans
02 43 28 55 92
Laval
02 43 26 34 34



COCKTAILS
La salle
Matériel à disposition :

Vidéo projecteur
Mange-debouts
Table buffet
Vaisselle
Sono

06 32 55 55 16
barjouville@latelierdelozanne.com
25 Rue des Pierres Missigault,
28630 Barjouville

Contact : Jean-Pierre DROUILLON

Tarifs : 
½ journée : 99 € HT
1 journée : 139 € HT

UNIQUEMENT À BARJOUVILLE


