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Notre boulangerie, pdtisserie, chocolaterie, et sandwicherie, 100%
artisanale et fait maison est ouverte 7 jours sur 7.

L'Atelier de I'Ozanne est depuis, un incontournable dans la journée
de chacun, que ce soit pour un petit-déjeuner gourmand, un
déjeuner sur le pouce ou un gouter en famille ou entre amis.
Véritable succes, le concept s'exporte rapidement en dehors des
frontiéres de IEure-et-Loir.

Nous comptons aujourdhui 5 boutiques : Brou, Chdteaudun,
Barjouville, Le Mans (centre-ville) et Saint-Berthevin.

Nos atouts

e Des produits 100 % faits maison

e Un accompagnement personnalisé

e La distinction de Maitre Artisan est la plus haute reconnaissance de
I'artisanat, décernée par la Chambre de Métiers et de I'Artisanat
aux chefs d’entreprise dipldmés d’'un Brevet de Maitrise.



https://www.latelierdelozanne.fr/fr/traiteur-boulangerie-patisserie

, 'afé, Paris Brest.

tartelettes fraises,

FOURS CHAUDS CANAPES DE MAITRE

Assortiment de 20 piéces Prix & l'unité
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PAIN SURPRISE MINI CAKES SALES

25 ou 50 pieces Jambon blanc [ olives, chévre
serrano, thon / tomates &
lardons [ emmental.

BROCHETTES DE LEGUMES* VERRINES FRAICHES*

Prix & l'unité Prix & l'unité
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Charcuterie®™@tfromages

**Sur la boutique de Barjouville. *Sur accord du responsable.



PAIN AU CHOCOLAT

Format grand ou mini

CROISSANT

Format grand ou mini




EVASION PISTACHE

Biscuit griotte, compotée griotte,
mousse pistache, crumble pistache.

ROYAL

Mousse au chocolat au lait,
croustillant praling, biscuit amande.

ITALIA

Panna cotta, biscuit amande
framboise, coulis framboise, crumble.

b ENTRECHOC
RU BIS ZESTE Biscuit chocolat, croustillant praling,

Mousse citron, compotée de ganache chocolat lait et noir et
fraises & biscuit amande. ganache montée chocolat blanc.

Disponibl_e"




UNIQUEMENT A BARJOUVILLE

Matériel a disposition :

* Vidéo projecteur
* Mange-debouts
e Table buffet

e Vaisselle

* SoNno

i |« (fos palissenies,

" on en neste baba !y
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Tarifs :

% journée : 99 € HT
1 journée : 139 € HT

Contact : Jean-Pierre DROUILLON
06 32555516

barjouville@latelierdelozanne.com
25 Rue des Pierres Missigault,
28630 Barjouville




